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Selection de nos coups de coeur de 'année 2025

2025 fut une annee riche en decouvertes et en aventures!
Cette selection est le fruit de nos coups de coeur au sein des vignobles parcourus.

Loin de tout dogme, nous souhaitons apporter une vision eclectique et avisee de
ce que produit aujourd'hui notre beau vignoble francais.
Des vins d'artisans, a apprecier des maintenant, ou pour certains a oublier
quelques annees en cave.

Notre interpretation d'une viticulture contemporaine,
d'un travail au plus pres du vivant pour en tirer sa quintessence.

llustrations : Mathilde Périé



Remises quantitatives

Nous vous proposons de bénéficier de remises exclusives,
applicables sur le montant total de vos achats

A partir de 12 bouteilles : 5%
A partir de 24 bouteilles : 8%
A partir de 36 bouteilles : 10%

Tous ces vins sont panachables a [unité ou livrables par carton de 6, selon les stocks disponibles.

Les tarifs sont TTC, avec TVA de 20% récupérable pour les professionnels
et incluent la livraison, directement dans votre entreprise ou a votre domicile.

Commandes avant le 29 novembre pour une livraison a partir du 08 décembre

llustrations ; Mathilde Périé



Fffervescents




Champagne Extra Brut
Domaine Vlgnler
“Aux origines”

/5¢l - 35€

Bugey Montagnieu Brut Champagne Grand Cru Extra Brut
Dom. Bonnard - 2022 omaine J. Vignier
75cl-15,5€ “OraAlba“ 2016
Magnum 2020 - 35¢ 75cl-42¢€
Magnum - 89¢€



Bugey Montagnieu Brut - Domaine Bonnard

Le Bugey est en pleine mutation, et |la famille Bonnard fait figure de locomotive pour cette region souvent oubliée.

Sur ces coteaux abrupts de Montagnieu, le domaine est mené par Anne Sophie et Romain, qui perdurent le travail de leur famille avec brio.

Culture bio\ogique, selections parcellaires et vinifications sans intrants, le resultat est bluffant : des vins purs, precis et identitaires.

Assemblage d'Altesse et de Chardonnay, cette bulle vive et fraiche déploie des notes de fruits jaunes et des notes patissieres, assorties d'une certaine
ourmandise en bouche.
‘est la bouteille parfaite pour accompagner un apéritif, ou un plateau de fruits de mer.

Champagne Blanc de Blancs Extra Brut - Domaine .Vignier “Aux Origines”

Maison familiale dirigee par la 9eme genération, J. Viignier propose des Champagnes contemporains, uniquement Blanc de Blancs.

Issu de la Cote des Bﬁancs et secteur du Sézannais, ce 100% Chardonnay pur et cristallin offre une effervescence légere et elégante grace a ses bulles tres
fines. La bouche est ciselée, fraiche avec des notes d'agrumes et legerement briochees.

Magnifiques persistances minérales et salivantes.

Un tres beau Champagne de convivialité, festit, qui ne manquera pas de vous etonner.

Champagne Blanc de Blancs Grand Cru Extra Brut - Domaine ).Vignier “Ora Alba” 2016

Amateur de grands vins vous allez étre servis!

Cuveée de réterence du domaine, “Ora Alba” est issue d'un assemblage de 3 terroirs Grands Cru : Cramant, Oiry et Chouilly.

Un Champagne de haute volee, s'exprimant sur de belles notes de fruits blancs, et oftfrant une bouche complexe ou s'associent un caractere mineral
ciselé et une texture ronde, gourmande ... Un grand Champagne !

Ne pas hésiter a le servir sur des plats raffinés comme un foie gras mi-cuit a la poire, un ceviche de sole ou un Brillat Savarin.

Garde possible sur 10 ans.



\Vins blancs




Savoie Chignin
Dom. des Albatros
2024
/5¢l- 20€

o7 Sancere

Unemncsine: Panl PRIELR

Beaujolais blanc Sancerre
Chateau Cambon Dom. Jacques Prieur
? 2023 2023
75d-17€ /5d - 25€




Beaujolais blanc - Chateau Cambon - 2023

Domaine crée par deux figures embleéamtiques du Beaujolais : Marcel Lapierre et Jean Claude Chanudet, Cambon est aujourd’hui meneé par le jeune et
talentueux Alexandre lwasulia.

Fort de I'expérience de ses predécesseurs, il perdure le style propre a Cambon : agriculture biologique, tri ultra selectif a la vendange et vinifications
peu interventionistes. Les vins sont éclatants et font partie des meilleures productions de la région.

Seule cuvée blanche du domaine, elle allie I'élégance et la richesse aromatique des Chardonnay du Beaujolais.

Parfait en accord sur une truite fario en papillote ou des tagliatelles a la carbonara.

Savoie Chignin - Domaine des Albatros “Itinerance polaire” - 2024

S'ilya bien un vignoble savoyard qui est en pleine €bulition, Cest celui de Chignin'!

La nouvelle génération a pris les commandes, et travaille dans un esprit de partage a hisser les vins au plus haut !

En a peine 3 ans, Julien Cartier a déja lorouvé qu'il etait capable de rivaliser avec les meilleurs. Il rivalise d'ingéniosité et de rigueur pour tirer la quintessence
de ses parcelles souvent escarpees. Pleine de poésie, ses cuvees ont ce supplément d'ame qui participe a la complexite des grands vins.

(e Chi%nin exprime la vivacité et la salinité de la Jacquere, tout en gardant beaucoup de chaire.

Capable de vieillir admirablement sur les 5 a 8 prochaines annees, il s'apprecié des maintenant avec un poisson fume ou un Vacherin Fribourgeois

Sancerre - Domaine Jacques Prieur - 2023

On pourrait dire que le Sauvignon Blanc coule dans les veines de la famille Prieur depuis des %énérations.

Jeune trentenaire désormais reconnu comme ['un des vignerons les plus talentueux de I'appellation, Lucy produit des vins précis et soignés en
agriculture biologique, en se focalisant sur les meilleurs terroirs.

Ce Sancerre est un assemblage des 3 terroirs typiques sancerrois, il interpelle par ses fines notes de zestes d'agrumes et de fleurs printanieres.
Unvin sec et friand, qui s'offre e luxe d'allier une?raiche acidite et une bouche charnue. Garde possible sur 5 ans.

Accord idéal avec des chipirons en persillade, un fenouil roti au beurre ou un Ossau Iraty affiné.




Vins rouges

§




Vacqueyras
Dom. Santa Duc
“Les Aubes” 2023
/5¢l- 20€

K.

K
F

L IR TTITE YT

Saumur Puy Notre Dame
Dom. de ['Austral
“Vigneaux” 2013

/5¢l - 24€

Pessac Leognan
Chateau. Haut Bergey
“Paul”
202175c - 33€
2020 Magnum - 7€




Vacqueyras - Domaine Santa Duc “Les Aubes” - 2023

Au pied des majestueuses Dentelles de Montmirail, Benjamin Gras perpétue la tradition de sa famille installée depuis 1874 a Gigondas.
Incontournable domaine de la vallee du Rhone, Santa Duc s'étend sur 21 hectares de vignes travaillés en agriculture biodynamique.

“Les Aubes” est une sélection parcellaire de vieilles vignes de Grenache et de Syrah, poussant sur des sols sableux et offrant une grande fraicheur, des
tanins soyeux, ainsi qu’un fruite irrésistible.

Ce vin accompagnera a merveille un tournedos de boeuf rossini aux morilles, ou des aubergines a la parmigiana. Garde de 10 a 15 ans.

Saumur Puy Notre Dame- Domaine de ['Austral “Vigneaux” - 2018

Secteur ultra-dynamique de la Loire, fourmillant de producteurs talentueus, cette zone au sud de Saumur est aujourd’hui parmi les plus audacieuses.
Fondé en 2016 sur un patrimoine de tres vieilles vignes menees depuis 20 ans en biodynamie, le domaine de I'Austral propose une vision tres
contemporaine des vins ligeriens, basée sur la pureté et |'elégance.

Cette cuvee parcellaire de pur Cabernet Franc est issue d'une zone de tuffeau, trufée de silex.

Afin de vous le proposer a son apo$ée, nous avons selectionne le millésime 2018

A marier avec un pateé crodite Richelieu, un risotto aux trompettes de la mort ou un Saint Nectaire affiné.

Pessac Leognan - Chateau Haut Bergey “Paul” - 2021

S'ily en a bien un qui va a contre courant a Bordeaux,c'est Paul Garcin.

Aujourd’hui a la tete de cette belle propriéte de 45 ha, il sert de modele pour la région avec |'utilisation de méthodes biodynamiques et d'agroforesterie.
Les vins sont réputes pour leur intensite et leur finesse, loin des clichés caricaturaux repandus sur les vignobles bordelais.

La cuvee Paul, non elevee en flit, presente un fruité éclatant et la capacite d'etre appréciée sur sa jeunesse, tout en gardant de la complexite et un potentiel
de garde d'une bonne dizaine d'années.

Accords audacieux a tester avec un kefta d'agneau epicé, un roti de thon en crotte de zhaatar ou une tarte salée aux champignons.




(ognacs




Notre coup de coeur “spiritueux” de 'année est indéniablement

le domaine Paul Giraud, a Bouteville.

Implanté au centre du Premier Cru Grand C
de 50 ha jouit d'un patrimoine de tres vieilles vigr
terroir idéal pour la production de raisi

L'utilisation d'engrais chimiques y est proscrite et c'est un des seuls domaines dans tout e

vignoble de Cognac a encore privilégier les vendanges manuel
La qualité est poussée a I'extréme par une distillation sur lies en petits alamb

des élevages tres longs en chais hum

Les Cognacs du domaine Giraud font partie de I'élite des spiritueux francais,

alliant finesse, complexité et raffinement.

VS0P

Classiquement porte d'entrée dans les gammes de Cognac,
les VSOP sont généralement issus d'eaux de vie de 4 ans.
Chez Paul Giraud, C'est le double !

Un Cognac d'assemblage,
dont la plus jeune des eaux de vie a donc plus de 8 ans.

Frais, intense et tonique, il exprime
tres belles notes d'agrumes et d'a

nampagne, ce domaine familial
es poussant sur des coteaux de craie,
ns blancs de haute qualite.

€S

icsde 60 et70ans,
Ides et en futs de chéne du Limousin.

Napoleon

Cuvée confidentielle d'assemblage, dont
la plus jeune des eaux de vie a plus de 12 ans.

C'est un Cognac de tres haute qualite, a la bouche fraiche et
suave, d’'une complexité aromatique rare, oscillant entre les
fleurs d'acacia, de sureau et I'ecorce d'orange.

afougue de sajeunesse par des Une cuvée idéale pour découvrir le raffinement dont sont

oricot, de fleurs printanieres et

d'épices 0

Ouces.

capables ces grands spiritueus,
aux accents charmeurs et subtils.

1999

Cuvée d'exception issue d'une seule vendange,
isolee dans un chai dédié.

Mise en bouteille apres 25 ans d'élevage, ce long vieillissement
lui confere une rare complexité et une tres grande gourmandise.

Cest un Cognacriche et délicat, qui ne cesse d'évoluer dans le
verre tout en gardant une tres grande fraicheur
et des persistances infinies.

Un must !



Cognac Grande Champagne Cognac Grande Champagne
1999
/0cl - 115€

\V'SOP
/0cl - 45€

...............

COGNAC

AC
HHHHHHHHHHHHHH

Cognac Grande Champagne

Napoleon
/0cl - 75€
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THIBAUT ToIxX

- (GERANT, SOMMELIER -

+323 (0)6 16 34 70 85
THIBAUT@TASTEMOI.COM

- GOURS DE DEGUSTATION
+ EVENEMENTS AUTOUR DU VIN

+ FORMATION-CONSEIL POUR LES RESTAURATEURS

TASTEMOI.COM
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